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6 10 min 20 min

stée (avec ou sans gluten)
s de terre fines * 1 bol de
12 tiges de cerfeuil - Y2 ¢c. ac. de
= husle d'olive douce - sel, poivre
i - huile a la truffe

ehauffer le four a 200 °C.
¥es pommes de terre et
s finement a l'aide d’'une

2z 6 cercles de pate feuilletée
porte-piece et déposez-les
gue de four recouverte de
2z de fines tranches de
terre sur la pate de maniere
2 rosace. Salez, parsemez
peu de thym et d'un filet
2. Enfournez pour 20-25 min

les tartes fines sont cuites,
dans les assiettes, mettez
roguette et de feuilles de
e dessus et versez un
Set d'huile a la truffe. Servez

UMD 9
truffe fraiche
ez-les dans
- oz d'huile
le de pépins
Réservez
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